ZAWOD DLA CIEBIE - KELNER

Kelner to bez watpienia wizytéwka kazdej restauracji. Kelner obstuguje gosci, dba o ich komfort od momentu wejscia az
do opuszczenia przez nich lokalu. Wita gosci, wskazuje stolik, przedstawia karte dan, poleca danie dnia lub dania
rekomendowane przez szefa kuchni, udziela informacji o serwowanych potrawach i napojach a takze pomaga w ich
wyborze. Zaméwienia przekazuje do kuchni, a do stolika przynosi gotowe potrawy i napoje. Caty czas obserwuje gosci, by
by¢ na kazde ich wezwanie. Po zakoriczonym positku przedstawia rachunek i przyjmuje zaptate. Dobry kelner w uprzejmy
sposOb zegna gosci, zachecajgc do ponownego odwiedzenia lokalu.

Jesdli masz swietng pamieé, fatwo nawigzujesz kontakty z innymi, jeste$ cierpliwy, zyczliwy, odporny na stres wybierz
zawod kelnera. Kelner to zawdd idealny dla osdéb, ktére lubig prace z ludimi, sg otwarci, komunikatywni, majg podzielng
uwage i wykazujg sie wysokg kulturg osobistg. Cenig réznorodnosé i wyzwania. Chca poznawac kulture i zwyczaje réznych
naroddw, pogtebia¢ umiejetnosci jezykowe. W naszej 3 letniej Branzowej Szkole | Stopnia zdobedziesz wiedze i praktyczne
umiejetnosci zawodowe, nauczysz sie technik profesjonalnej obstugi klienta, uzyskasz zawdéd kelnera liczacy sie na rynku
pracy. Bedzie to mozliwe dzieki realizacji zaje¢ w naszej bardzo dobrze wyposazonej pracowni obstugi konsumenta.

Kelner - Symbol cyfrowy zawodu 513101.

Czego uczy sie w szkole kelner w ramach przedmiotow teoretycznych i praktycznych?
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przygotowania sali konsumpcyjnej do obstugi gosci

profesjonalnego wykonywania czynnosci zwigzanych obstugg gosci;

sporzgdzania potraw i napojow w czesci handlowo-ustugowej zaktadu gastronomicznego;
sztuki baristycznej i barmanskiej

rozliczania ustug kelnerskich.

jezyka angielskiego zawodowego

wspotpracy w zespole

prowadzenia wtasnej dziatalnoSci gospodarczej;
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Uczen Branzowej Szkoty | Stopniaksztatcacy sie w zawodzie kelner odbywa zajecia praktyczne odbywa zajecia
praktyczne w klasie Il — jeden dzien w tygodniu , w klasie trzeciej — jeden dzien w tygodniu w restauracjach na terenie
Sochaczewa i okolic oraz w warszawskich hotelach m.in. Bristol, Westin, Novotel, Mercure, Radisson.

Jaka kwalifikacje uzyskuje kelner?

®,

< HGT.01. Wykonywanie ustug kelnerskich . (Egzamin pod koniec Il semestru klasy trzeciej).

Egzamin zawodowy jest dla ucznia obowigzkowy. Nie przystgpienie do egzaminu oznaczaé¢ bedzie brak mozliwosci
ukonczenia szkoty.



Po zdaniu egzaminu z kwalifikacji i ukonczeniu szkoty uzyskasz dyplom potwierdzajagcy kwalifikacje zawodowe
i wyksztafcenie zasadnicze branzowe.

Co dale;j...?

Po ukonczeniu Branzowej Szkoty | Stopnia masz dwie mozliwosci rozwoju edukacyjno- zawodowego:
“* mozesz zaczaé prace w wyuczonym zawodzie kelner w restauracjach, kawiarniach, hotelach, na statkach
wycieczkowych, bankietach, targach, wystawach, konferencjach, sanatoriach, osrodkach wypoczynkowych,
firmach cateringowych

+» kontynuowac nauke w 2 — letniej branzowej szkole Il stopnia, po ukonczeniu ktérej i potwierdzeniu kwalifikacji
HGT.11. Organizacja ustug gastronomicznych mozesz uzyskac tytut technika ustug kelnerskich i zda¢ mature

+» kontynuowa¢ nauke w liceum ogdlnoksztatcagcym dla dorostych lub na Kwalifikacyjnych Kursach Zawodowych
(KKZ).

+» Prowadzi¢ witasng dziatalnos¢ gospodarczg

Bedac uczniem tej klasy mozesz rowniez wyjechac na zagraniczny staz zawodowy w ramach programu Erasmus+.

Serdecznie zapraszamy do nauki w Braniowej Szkole | Stopnia w zawodzie kelner w Zespole Szkot im.
Jarostawa Iwaszkiewicza w Sochaczewie.



